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Menü « Bouillon Parisien » 

Beispiel für ein 3 Gänge-Menü zu 49 € pro Person 
einzigartiges Menü für alle Gäste 

 

Vorspeise 

Filo-Samossa mit Ziegenkäse, Lauchfondue , frischem Thymian, Hönig 

oder 

sämige Kürbissuppe mit gerösteten Haselnüssen, Speckschaum, Kürbiskern Öl 

 

Hauptspeise 

Doradenfilet mit Basmati Reis nach Pilaf Art, Ratatouille, weiße Buttersoße 

oder 

eleganter Kalbburger mit Cheddar und karamellisierten Birnen, Süßkartoffeln Pommes 

oder 

Perlhuhn nach Blanquette Art mit Karotten, Kartoffeln, Champignons, Zwiebeln in weißer Soße 

 

Nachspeise 

Crème brûlée (evtl. Nach Wunsch mit Noten von Pistazien, Lavendel, Zitronengrass…) 

oder 

Zartbitter Schokoladen-Fondant mit Himbeeren 

oder 

saisonale Früchte Crumble mit seinem zugehörigen Eis 


